Valentynska srdicka

Oslava
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Budete potrebovat

Mouka hladka celozrnna pSeni¢na
Cukr moucka

Vanilkovy cukr Vitana

Maslo

Vejce

Citrénova kura Vitana

Kypfici prasek Vitana

Kakao tmavé

Recepty

230¢

1 ks
150 g
1 ks
69

79



Potravinarska ¢ervena barva

Pfiprava receptu

Do celozrnné mouky zamichejte citronovou klru a kypfici prasek. Do
povoleného masla vmichejte cukr a vejce. Spojte sypkou ¢ast maslem,
vytvorte tésto a rozdélte ho na dva dily. Jeden dil obarvéte Cervenou
potravinarskou barvou a druhy ochutte a obarvéte kakaem. Tésta zabalte a
nechte v lednici hodinu vychladit. Kazdou ¢ast pak vyvalejte na cca 3mm
tloustku a vykrojte srdicka. V srdiCku vykrojte dalSi mensi srdicko. Viykrojte
stejné Cervenych a stejné kakaovych srdicek. Stfedy u srdiCek pak vymérite.

Srdicka pecte na 180 °C asi 5-7 minut.
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KYPRICI
PRASEK CU KR
do PECIVA VANILKOVY

obsahuje yo:

Citréonova kara Kypfici prasek do peciva Vanilkovy cukr



